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BREVET PROFESSIONNEL ARTS DU ’
SERVICE ET COMMERCIALISATION

4 EN RESTAURATION

vaeau 4 en 2 ans

'.Pr TTE.

Cette formation d’excellence permet d’approfondir et de
B maitriser parfaitement les techniques de service en salle
acquises précédemment, en y intégrant les exigences dues a
I’évolution du secteur. Lobjectif est désormais d’accueillir une
4 clientele et de commercialiser les mets et boissons en francais
et en langue étrangéere, d’organiser et de répartir le travail, de
gérer les achats et de diriger un ou plusieurs commis de salle.
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HOTELLERIE-RESTAURATION
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CONTENU

Pratique professionnelle et technologie cuisine et restauration,

OEnologie, Décoration florale, Communication, Gestion, Réalisation -
de dossier, Hygiene alimentaire, Législation, Mathématiques,
Expression et connaissance du monde, Anglais.

ALTERNANCE

La formation se déroule en alternance entre
I'entreprise d’accueil et le Centre de formation.

DEBOUCHES

La formation permet une insertion dans la vie active comme chef de rang,
assistant ou responsable de salle dans tous les secteurs de la restauration
en France et a I'étranger (restaurant traditionnel, gastronomique,

chaines hotelieres et brasserie...).
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F PARCOURS DE FORMATION DE LA FILIERE HOTELLERE-RESTAURATION

BP ARTS DU SERVICE
BP ARTS ET COMMERCIALISATION
DE LA CUISNE ENRESTAURATION
Brevet Professionnel Brevet Professionnel
(en 2 ans) MC CUISINER (en 2 ans)
] EN DESERTS
..............} DE RESTAURANT ‘..............
Mention Complémentaire
(en1an)
TITRE PRO
SERVEUR CAP COMMERCIALISATION
Titre Professionnel ET SER,V 'CES
CAP CUISINE (entre 9 et 18 mois) ENHOTEL - CAFE - RESTAURANT
Certificat d'Aptitude Certificat d'Aptitude
Professionnelle Professionnelle
(en 2 ans) (en 2 ans)
1 DES LA 3EME =)

! s
APP : Contrat d’apprentissage / CP : Contrat de professionnalisation / FC : Formation continue™

ACCES

MARNE
ARDENNES  AUBE HAUTEMARE FORMATION

CUISINE
APP, CP, FC

APP, CP, FC
APP, CP, FC
APP, CP, FC

CAP Cuisine
CAP Ateliers des Chefs

MC Cuisinier en Desserts de Restaurant

BP Arts de la Cuisine

HOTELLERIE - RESTAURATION

CAP Commercialisation et Services en APP, CP, FC
Hétel - Café - Restaurant APP, CP, FC

BP Arts du Service et de la Commercialisation en

Restauration ARPACIEC

Titre Pro Serveur APP, CP, FC
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